ENCUENTROS Cibergasirénomos

espafioles se dan cita este fin de semana

en Zaragoza para disfrutar de los

productos aragoneses. Aunque fodos son

entusiastas de la red, aseguran que

algunas cosas no se disfrutan «on line»

Disfrutar
de la cocina
- en internet

B un grupo de cibergastronomos

disfruta de la cocina aragonesa

este fin de semana en Zaragoza

JOSE JUAN VERON Zaragoza
Delicias de Teruel, longaniza fii-
ta, tartaletas con paté de aceitu-
nas negras y bacalao, migas a la
pastora, bislatos con salsas, borra-
ja, térnasco asado con patatas y
trenza de Almudevar con natillas
claras. Este suculento menu no
pasaria de ser una lista de man-
jares propios de la gastronomia
aragonesa en una pdgina de in-
ternet; sin embargo, en la socie-
dad gastronémica Los Sitios se
convirti6 ayer en realidad. Un gru-
po de internautas de diferentes lu-
gares de Espafia se retinen este fin
de semana en Zaragoza para dis-
frutar de la cocina aragonesa.

«Desde fuera se aprecia poco la
cocina aragonesa porque es muy
sencilla y muy cldsica. Sin em-
bargo esta sencillez implica que
las cosas deben estar en su pun-
to y la materia prima tiene que
ser de primera», explica José
Ramoén Zueco, uno de los organi-
zadores. Asi, un grupo de inter-
nautas de Zaragoza y Huesca lle-
van varios anos difundiendo en la
red los productos aragoneses y su
cocina; ahora, se han decidido a
hacer un encuentro para que el
resto de sus compaiieros de la red
puedan comprobar por sus pro-
pios medios lo que han leido en
sus ordenadores muchas veces.

A la izquierda y arriba, trabajo en los fogones. Debajo, el grupo gastron6mico posa junto a un jamon de Teruel

«El grupo gastronémico en la
red se creo hace dos anos como
un canal de cocina y asi nos fui-
mos reuniendo aficionados, pro-
fesionales y buenos comedores.
Ya se han hecho encuentros en
Madrid, Bilbao, Palma de Mallor-
ca y Tenerife y es lo mejor de to-
do», sefiala José Ramon.

Una vez llegados de sus ciuda-
des respectivas (Ciudad Real, Ma-
drid, Le6n, Barcelona, Bilbao, Ali-
cante y Huesca), los internautas
de todo tipo y condicién se unen
en un objetivo comun: disfrutar
de la buena mesa. Sélo la cocina
es objeto de charla y, salvo algiin
chiste que ameniza la velada, se

discute sobre ingredientes, can-
tidades y tiempos. Aunque son
partidarios de la cocina tradicio-
nal, ningunohace ascos a las bue-
nas innovaciones, como el inter-
net, sin ir mds lejos.

Ayer a mediodia fueron acogi-
dos en la sociedad gastronémi-
ca Los Sitios, donde se desplegd
una amplia representaciéon de
productos aragoneses. La socie-
dad, que lleva tres anos de fun-
cionamiento, tiene entre sus
componentes a algunos inter-
nautas que actuaron como anfi-
triones.

Ayer por la noche se fueron de
tapeo, que también es gastro-

nomia segiin los organizadores, y
hoy disfrutaran de algunas inno-
vaciones realizadas con productos
aragoneses. Mientras, seguirdn
entre pucheros y ordenadores, ha-
blando de las borrajas y de la
nueva infovia a la que gréfica-
mente de nominan «nfovirria
plus».

Sin embargo, este encuentro
no so6lo sirve para conocerse, co-
mer y divertirse. También han vi-
sitado algunos lugares emblemd-
ticos de la ciudad como La Seo,
que ha causado mds de una sor-
presa, y se han entretenido en la
compra de algunos productos ti-
picos como aceite y vino. Por cier-

to, que la trenza de Almudevar
lleva camino de popularizarse en
Ciudad Real a juzgar por como
les gust6 a los internautas que
llegaron desde alli. De hecho, se
llevan una muestra.

La participacion en esta curio-
sa pefla gastronomica estd abier-
ta a todos los aficionados a la co-
cina que puedan disponer de in-
ternet. Sus actividades cotidianas
en la red son el intercambio de
receta y experiencias alrededor de
la mesa, lo que, aseguran, llega a
unir mucho a la gente. La direc-
cién en internet es www.guiami-
guelin.com, y estd abierta a todos

los aficionados a la cocina.




